Siege social

Date de création

2000

Nombre de salariés

Lhistoire de l'entreprise

Créée en 2000, la maison défend la
recette originale de la lucullus. Juliette
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Le pitch

Lucillus et une entreprise familiale I
qui dolt son nom & la culinalre
valenciennolse b bage de langue de boeul
ot de fole gras. Lo malson propose
dgalement une gamme tralteur Butour
du fole gran el une gamme de conflils
et confliturés,

« Nous nous approviglennons
au maximum dane la réglon et privilégions
it maximum lartisanal »,
soullgne Augustin Motte, « Notre objectif
est de produlre de fagon artisanale,
i la maln, mals aver une approche
industrielle en ce qui concerne e
conditlonnement, la logistigue, elc. »
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3 mlllions d euros
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Les projets

Coté traiteur, l'entreprise est en train
de développer une recetle
de potjevieesch entierement a base
de produits de [a région,

Coté confitures, un plan
d'investissement dans de nouvelles
machines va bienlol étre mis en place
afin d'améliorer les recettes
el de réduire leur teneur en sucre.

Le défi du moment

La pandémie a fait apparaitre de
nouveaux comporements
alimentaires. « Les habitudes des
consommateurs uhangarn‘. vite. Depuls
e confinement, les gens sont plus
sensibles a certains critéres comme
le taux de’ sucre, lemndtﬁnuncment.
l'origine des produits. » Lentreprise a
profité du contexte pour diversifier ses
réseaux de distribution (Jardineries,
“épiceries fines..) et étre moins
diﬂmdmln des mndn surfaces,



