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VINGT TONNES DE LUCULLUS PAR AN

Et des confitures qui cartonnent !

MARLY |entreprise Lucullus, basée a Marly, a décroche la medaille dor au salon de lagriculture
pour sa confiture a la fraise. Sila Lucullus reste son pnnc:lpal sav0|r falre lentrepnse se diversifie.

epuis 2009, la
- véritable Lucullus
de Valenciennes
. est représentée par
Augustin Motte, un
; quadra aux yeux

bleus, le sourire facile, le costume
décontracté, les cheveux dans le
vent. Un gestionnaire qui a insufflé
un coup de jeune a un produit 4gé
de presque 90 ans. Augustin Motte
nous a ouvert les portes de cette
institution, rue de Romainville 2
Marly. Entre 'attachement 2 un
savoir-faire artisanal et le lance-
ment de nouveaux produits, le
directeur général de 'entreprise
nous explique ce qui fait le succes
de la Lucullus aujourd’hui encore,
et plus que jamais.

L'Observateur du Valenciennois :
Comment se porte votre
entreprise ?
Augustin Motte : Nous
employons dix-huit salariés,
dont seize en CDI et dix salariés
saisonniers pour la fabrication de
la Lucullus de j juina octobre. Iis
n'étaient que six en 2009. Preuve
que l'entreprise s’est bien dévelop-
pée. Notre chiffre d’affaires estde 4 F
millions d’euros. La Lucullus repré-
sente 50 % des parts de marché.

Augustin Motte a lancé les cing
références de confitures en 2015.
L'une delles a déja été médaiilée
au Salon de l'agriculture.
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Les maftres lais-
saient aux manants
les parties les moins
nobles du beauf,
comme la langue.
Ces derniers prirent
I'habitude de la

. (Boulangerie Louise, Brioche dorée,

fumer pour mieux la conserver et lui donner
du goft et du moelleux.

1930

Réservée auxrepas d'enterrements, la
langue fumée était servie telle quelle... Mais

‘un jour, un couple de Parisiens venus & Valen-

ciennes, a demandé une version plus raffinée
de la langue de beeuf.

au concours général agricole du

Lucullus.

2002

L'entreprise Lucullus

Cest ainsi qu'un res-
taurateur, Edmond
Laudouar, a eu l'idée
de l'enrichir d'une

mousse de folegras | sediversifieen

et de lui donner le proposant des

nom de ce général confits créés par
romainréputé pour | Juliette, lhéritidre de
ses somptueux l'entreprise.

festins et safagon
hors pair d'innover :

2009

Augustin Motte devient le directeur général
de lentreprise. En plus de la Lucullus et des
confits, il lance les confitures. Et bient6t la
pate a tartiner.

2015

La confiture obtient la médaille d'or au salon
de lagriculture.

Lucullus :
une fabrication
artisanale

La Lucullus, c’est une dizaine de couches
de foie gras et de langue de beeuf.

En entrant dans 'usine, 'odeur du foie
gras vient chatouiller les narines. Avant
de tréner, toute pimpante, dans vos as-
siettes, la Lucullus passe par différentes
étapes. La langue de beeuf, de chez
Bigard, est d’abord salée, puis fumée au
bois de hétre, pour donner du gofit, et
cuite au court-bouillon. Dans un long
moule de forme rectangulaire, la langue
de beeuf et le foie gras sont assemblés.
Une tranche de langue, et le foie gras
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par-dessus, déposé avec une poche a
-douille. I'opération est répétée une dou-
zaine de fois pour donner ces tranches
successives visibles. Augustin Motte
souhaite préserver ce savoir-faire ala
main. Certes, cela prend plus de temps,
mais le charme de la vraie Lucullus est
ainsi maintenu. « Si nous autornatisions
Ia fabrication, le produit se démocratiserait
et se yulgariserait. Les clients sont préts a
payer pour cette main d’ceuvre. »



