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Lesinconditionnels des produits
de la mer trouveront ict de quoi
serégaler avec lacreme de
V'agroalimentaire, tout en restant
raisonnables cote budget!
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SAUMON
LABEL ROUGE
Sur ce marché

disputé, Armoric
propose

un saumon haut

de gamme label

Rouge norvégien
ou écossais.

PV1 8,50€ POUR

6 TRANCHES

Le diner
Coté terre

il e
(IDELPEY RAT)

FRAMBOISIER GLACE
Nestlé reconduit pour 2013 ces desserts
inspirés des patisseries traditionnelles,
avec une biiche glacée Framboisier, une
autre fagon Opéra et un dessert macarons
et caramel salé. PVI 7,39€ LES 900 ML

SAINT-IACQUES SUBLIMEES
Le top des produits de la mer
'invite au moment du plat de
résistance, avec une cassolette
de Saint-Jacques (30%) et

de marrons (18%) cuisinés au
sauternes, signée La Compagnie
artique. PVI5,99€LES2X 1106

Tovinar
NOTE FRUITEE
Pour sortir des sentiers battus, Qualité
Traiteur suggere deux accompagnements:
pommes garnies d'airelles et un soufflé
aux champignons de Paris. Pv1 1,80¢€

Adeptes de laviande, ce menu s/adresse a vous!
Une sélection de produits en habit de fétes
2 été realisée par la redaction: Suivezle guide...

COUP DE PROJECTEUR SUR LE FOIE GRAS

La firme des Landes propose LE foie gras!

Cuit & basse température, Delpeyrat promet

des qualités organoleptiques supérieures pour
ce foie gras entier, estampillé IGP du Sud-Ouest.
PVI 21,85 € LES 200 G (5-6 PARTS)

CHAMPAGNE CONFIT
C’est la petite touche
qui fera un grand effet.
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